TERREQ/ERDI

Terre Verdi

Verdicchio dei Castelli di Jesi 2010
Vitigno: 100% Verdicchio

Vigneto: Selezione di uve verdicchio dei migliori vigneti
dell’area classica del verdicchio, ceppi x ettaro 2500-3500,
sistema d’allevamento doppio capovolto e gujot

Produzione: 110-120 gl/ha
Bottiglie prodotte: 6.000

Vinificazione: Raccolta delle uve a mano, vinificazione con
applicazione del protocollo “freewine bianco in iper-
riduzione”

j Informazioni organolettiche Colore giallo paglierino in-
TERR]ﬁ/ERDI tenso; olfatto: floreale, fruttato; gusto: equilibrato, persi-

stente con buona mineralita.

xg.:gg:g,::;ﬁ;pmwﬁ“’"ﬂ ‘ Valori analitici: )
" Vinmcc"m DE! CASTELH plJ8S AlC.01:.12’5 Vov/v
ekt . An%dr%de solforosa tptale: 28 mg/1
Anidride solforosa libera: 8 mg/1
Ph: 3,34
Acidita totale: 5,3 g/ 1 (espressa in acido tartarico)
Acidita volatile: 0,53 g/ 1 (espressa in acido acetico)
Zuccheri riduttori: 1 g/1
Orac: 270 umoli TE

Tipo di chiusura: sintetico
Prodotto disponibile da: n.d.

Sito web: www.moncaro.it

Etichetta provvisoria

Vino aderente al protocollo Freewine 1
Per ulteriori informazioni www.freewine.eu



